


UDAPEST ES A HIGH NOTE SKYBARBAN

RI GALAVACSORANK HATFOGASOS KULINARIS ELMENYT
BORPAROSITASSAL, ELO ZENEI SZORAKOZTATASSAL,
VALAMINT HAJNALIG TARTO TANCCAL.

leganciajat és kulonleges hangulatat egy gondosan 0sszeallitott é16
ei program teszi teljessé, amelyben kivaldo mtivészek és zenészek
doskodnak a felejthetetlen élményrdél. Vendégeink az este folyaman
kortdrs kedvencek és id6tlen klasszikusok elegans, kifinomult
eldolgozasait élvezhetik, amelyek tokéletes hangulatot teremtenek az
innepléshez. Az este elérehaladtaval, a zene lendiilete egyre fokozodik,
magaval ragadva a vendégeket és megteremtve egy emlékezetes
szilveszteri éjszaka hangulatat.

A tetdteraszon, a lenylig6z6 High Note SkyBarban rezidens DJ-nk 22:00
oratol veszi dt az irdnyitdst a lemezjdtszok mogott, és a vendégek kedvenc
dalaival, valamint kivansdgaival teszi még kiilénlegesebbé az estét.
Latvanyos é16 hangszeres produkciok kiséretében a rooftop parti az 0évbél

az Ujévbe vezetd utazdssa valik. Ejfélkor pezsgéspohdrral a kézben
koszontjik az Gj esztenddét, majd a hajnalig tartdé inneplés tovabb
folytatodik.

GALAMENU
19:30 és 22:00 kozott

KORLATLAN ITALFOGY.
22:00 és 2:00 kozo




...

9:30 és 22:00 kozott

VENDEGVARO FALATOK
Sajtos és szarvasgombas pogacsa
Moét & Chandon Impérial Brut (Champagne, FRA)

®OO

AMUSE
Kacsamaj mousse, portois aszalt szilva, karamellizalt dio
Grof Degenfeld Szélobirtok — Terezia Harslevelti 2023 (Tokaj, HUN)

®®

HIDEG ELOETEL
Posirozott tengeri sulld, kigyduborka-velouté, tapidkaropogos, kaviar
Johann Topf - Griiner Veltliner Strassertal 2022 (Kamptal, AUT)

®OO®

MELEG ELOETEL
Kacsa consommé, marindlt gombdk, kacsaravioli, szarvasgomb

®0©

FOETEL

Piritott marhabélszin, burgonyagratin, paszternakpuré, b
stilt hagyma, vorosbormartas

Marrenon - Crozes-Hermitage Les Belles Echappées 2021

®O®

DESSZERT
Fehércsokolddé mousse, epres dacquoise
Holdvolgy - Eloquence Edes Szamorodni

®O®




22:00 és 2:00 kozott

Sajtos ¢és szarvasgombads pogacsa

urgonyakrémleves, kenyér crouton (vegetarianus)

acomb, fliszeres piritott burgonya, parolt lilakaposzta

Parajos-gombas gnocchi, parmezan

Eszterhazy cake pop
Flodni tartelette

(oo Jofogyosioe

22:00 és 2:00 kozott

Sauska - Brut, Tokaj

Sauska Cuvée 113, Tokaj
Sauska Rosé, Villany
Sauska Cuvée 13, Villany

Noam Lager, Heineken

Szénsavas €s szénsavmentes asvanyviz
Gyumolcslevek, tditéitalok
Frissen facsart narancslé
Hazi limonadé

Kavé- és teavalaszték

Tojas Tej Glutén Diofélék




AR: 450 EUR / 6

almazza a hatfogdsos galavacsorat, az éjféli buifémentit, korlatlan italcsomagot
n keresztil (22:00-02:00), valamint a mindenkori AFA-t és a 15% szervizdijat.
Részvételi szandékat jelezze felénk az

events(dariahotelbudapest.com.

nepi szezonra valo tekintettel kérjik, hogy idében foglalja le a gdlavacsorara helyét, melyre
sak korlatozott szamban tudunk asztalokat visszaigazolni. Foglalasi feltételek: a szilveszteri
rendezvényre fenntartott foglaldsok 2026. december 8-ig torélheték kotbérmentesen.
Foglalasa csak abban az esetben garantdlt, ha az ar teljes egészében kifizetésre kertil, online
fizetési rendszertinkon keresztil. A foglalast teljes fizetés esetén tekintjiik véglegesnek.

ARIA HOTEL BUDAPEST
1051 Budapest, Hercegprimas utca 5. / events(@ariahotelbudapest.co
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